AGRUPAMENTO DE ESCOLAS DA CAPARICA
PLANIFICACAO ANUAL- 2022-2023 REPUBLICA
/\ Curso/CicLo: CEF EMPREGADO DE RESTAURANTE E BAR PORTUGUESA
: DISCIPLINA: SERVICO DE RESTAURANTE BAR eoucacio
ANO:9.°
’ N° de aulas
Periodo .
Previstas
1° 150
2° 100
TOTAL 250
Unidades de
Formacao/ Moédulos Conteudos N° de aulas
Disciplinas
Identificar a organizacao e as regras de
funcionamento da cozinha.
i Identificar os equipamentos e utensilios de
Médulo: 3299 cozinha adequados as diferentes técnicas de
SERVICO DE Coz]nha_ - preparacdo e confecdo dos produtos
R B organizagao e alimentares. 50h
ESTAURANTE BAR | funcionamento Efetuar o aprovisionamento dos produtos
alimentares, assegurando o estado de
conservacao dos mesmos.
Identificar os procedimentos inerentes a
producao na cozinha.
Classificar as bebidas.
i Identificar as técnicas de servico de acordo
SERVICO DE Médulo: com os diferentes tipos de servico de
¢ 8264Servico de restaurante/bar. 50h
RESTAURANTE BAR | restaurante/bar - Executar as técnicas de servico de
normas tecnicas e restaurante/bar.
protocolo Aplicar as normas técnicas e protocolares de
atendimento no servico de restaurante/bar.
Médulo: 8265 Registar e comunicar os pedidos dos clientes.
SERVICO DE Servico de Aplicar as diferentes técnicas de preparacao e 5oh
RESTAURANTE BAR restauran~te - execucao do servico de resFaurante. '
preparacéo e Aplicar as normas de atendimento de clientes.
execuc¢ao Cumprir as normas de higiene e seguranca.
Moédulo: 8266 Preparar bebidas compostas.
SERVICO DE - . .
Preparacéo e Confecionar bebidas compostas. 50h
RESTAURANTE BAR | servico de bebidas Apresentar e servir bebidas compostas.
compostas Cumprir as normas de higiene e seguranca.
SERVICO DE Médulo: 8267 Preparqr aperitivos solidos e produtos de
Aperitivos sélidos cafetaria. . . s
RESTAURANTE BAR Apresentar e servir aperitivos solidos e 25h
e produtos de .
. produtos de cafetaria.
cafetaria
Preparar confecdes elementares em sala a
SERVICO DE Médulo:8269 vista do cliente.
RESTAURANTE BAR Confecgoes Real1‘zar e servir confecoes elementares em 25h
elementares de sala a vista do cliente.
sala Cumprir as normas de higiene e seguranca.




